Muffins marbrés à l'abricot 
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Nestlé Dessert tat

100 g de Chocolat NESTLE DESSERT Lait I
-60g defarine

-4 abricots

-2ceufs
-50g debeurre

-2 cuillerées & soupe de sucre

-1 cuillerée & café de levure
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PREPARATION DE LA RECETTE :

Préchauffez votre four  Th7 (200°C).

Dans un saladier, mélangez le beurre fondu, les ceufs, la farine, le sucre et
lalevure. Dans un autre saladier, faites fondre le chocolat au four &
‘micro-ondes selon le mode d'

iploi.

Dans le saladier contenant le chocolat, ajoutez la moitié de la pate nature.

Remplissez les caissettes a moitié en alternant la pate nature puis la pite
‘au chocolat. Déposez un demi abricot dessus.

Faites cuire dans votre four 12 minutes.




