ΤΟΥΡΤΑ ΜΕ 3 ΣΤΡΩΣΕΙΣ
Υλικά                                                                             Καλή επιτυχία!
6 αυγά 
6 κουταλιές της σούπας ζάχαρη
6 κ.σ. λάδι
80 γρ. κρέμα ζαχαροπλαστικής βανίλια
80 γρ. κρέμα ζαχαροπλαστικής σοκολάτας
2 πακέτα κρέμα γάλακτος
1 κούπα γάλα
150 γρ. κουβερτούρα
Βήμα 1ο 
Χωρίστε τα αυγά σε κρόκους και ασπράδια. 
Χτυπήστε τα ασπράδια αυγού με τη ζάχαρη. 
Προσθέστε σιγά σιγά το λάδι και τους κρόκους αυγού (κρατήστε  χαμηλή ταχύτητα). 
Μετά προσθέστε την κρέμα ζαχαροπλαστικής σοκολάτας.
Τοποθετήστε το μίγμα στο σκεύος ψησίματος και ψήστε για 15 λεπτά. Μετά αφήστε το να κρυώσει.
Βήμα 2ο
Χτυπήστε την κρέμα γάλακτος με το γάλα και την κρέμα ζαχαροπλαστικής βανίλια.
Τοποθετήστε το πάνω στο κέικ όταν κρυώσει τελείως.
Βήμα 3ο
Λειώστε 150γρ. κουβερτούρα με μία κρέμα γάλακτος και αφήστε το να κρυώσει. 
Όταν κρυώσει τελείως το μίγμα, τοποθετήστε το πάνω από την κρέμα ώστε στο τέλος να έχετε μία τούρτα με 3 στρώσεις.
Κρατήστε την τούρτα στο ψυγείο ώστε να σταθεροποιηθούν οι στρώσεις.

